
OGNI GIORNO IMPERDIBILI 
SHOW COOKING D’AUTORE

12 
MARZO

ORE 15.30 | Chef Michele Colafiglio
CAVATELLI AL BASILICO CON GAMBERI COTTO CRUDO E 
SPUMA DI STRACCIATELLA SU POLPA DI MELANZANE FUMÉ 

13 
MARZO

ORE 12.00 | Chef Salvatore Turturo
OSTRICHE E GAZPACHO - OSTRICHE FUMÉ CON GELATINA DI 
PROSECCO ED EMULSIONE DI LAMPONE

13 
MARZO

ORE 15.30 | Show Cooking con Giovanni Fiorellino
Vincitore trofeo Miglior Allievo 2017 Istituti Alberghieri

14 
MARZO

ORE 11.00 | Chef Mauro Sciancalepore
FILETTO CON GAMBERI ROSSI, UVA SULTANINA, CARDONCELLI 
CON SPUMA DI RAPA ROSSA E RISTRETTO AI MIRTILLI

14 
MARZO

ORE 15.30 | Show Cooking con Francesco Cinquepalmi  
Vincitore Campionati della Cucina Italiana 2017 Cat. K1 Cucina Calda

15 
MARZO

ORE 11.00 | Chef Roberto Mastropierro 
ORECCHIETTE DI GRANO ARSO CON BROCCOLETTI, SALSICCIA 
NOSTRANA E POMODORI SECCHI SU CREMA DI PEPERONE 
GIALLO E CROCCANTE  DI CAPOCOLLO DI MARTINA FRANCA 

Ad ogni piatto un dessert esclusivo preparato dai Maestri della 

Federazione Italiana Gelatieri

 Il vostro successo è il nostro impegno 

a cura dell’Associazione Cuochi Baresi 


